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Messtechnik für die 
Getränke Industrie

Wie kann ich meine Getränke-
Herstellung mit Anderson-Negele 
Sensoren optimieren?

Wie kann ich mit Messtechnik  
Lebensmittelverschwendung  
vermeiden?

Was kann eine Digitalisierung mit 
IO-Link bewirken?

Was bedeutet hygienisches Design 
eigentlich genau?
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Intelligente Messtechnik kann Ihnen 
helfen, eine reproduzierbare Produkt-
qualität im gesamten Produktions-
vorgang sicherzustellen, Prozesse zu 
automatisieren, Energie- und Ressour-
cenverbrauch zu minimieren, sowie 
Produktionsausfälle und Lebensmittel-
verschwendung zu vermeiden. 

So vielfältig wie Rohstoffqualität, 
Rezepte und Verfahren im der Ge-
tränkeherstellung sind, sind auch die 
Anforderungen an die Messtechnik. 
Deshalb bieten wir ein komplettes 
Sensor-Programm mit jeweils einer 
Vielzahl von Varianten und Optionen, 
für jede Applikation und jeden Betrieb. 
Damit Sie, vom Hersteller regionaler 

Wie kann ich meine  
Getränke-Herstel-
lung mit Anderson-
Negele Messtechnik 
optimieren?

Saftspezialitäten bis zum industriellen 
Abfüller von Softdrinks, genau die Leis-
tung bekommen, die Sie wollen – nicht 
mehr und nicht weniger.

 v Unser Tipp: Prüfen Sie, wel-
che der Applikationen dieser 
Übersicht Sie in Ihrem Betrieb 
anwenden, schauen Sie sich 
unser Produktportfolio an, 
das wir Ihnen aus einen Hand 
bieten, und stellen Sie sich Ihre 
„Wunschsensorik“ zusammen. 
Gerne helfen wir Ihnen dabei, 
die für Sie optimalen Lösungen 
zu finden.

Druck

Für eine jederzeit optimale Kontrolle von Prozess- oder Behälterdruck. Viele 
Sensortypen bieten für jede Applikation, jede Anforderung und jeden gewün-
schten Druck-Messbereich die passende Lösung, ob als Vor-Ort-Anzeige oder 
zur SPS-Anbindung. 

            

Drucktransmitter: P41 / P42 Manometer: EL

 ŭ Extrem robust, auch bei 
Druckschlägen

 ŭ Absolute, Relative oder 
Compoundmessung

 ŭ Temperaturkompensiert

 ŭ Extrem robust, auch bei Druck-
schlägen und Vakuum

 ŭ Genauigkeit bis ±0,25 %
 ŭ 90 mm Anzeige
 ŭ Zweipunkt-Justierung

Temperatur

In nahezu jedem Schritt der Geträn-
keherstellung und zur CIP-Kontrolle 
sind sie unentbehrlich. Deshalb 
bieten wir sie in 2 Grundformen  
(Big und Mini), mit einem umfas-
senden Leistungsspektrum und mit 
einer fast unendlichen Vielfalt an 
Konfigurationen, Prozessanschlüs-
sen und Optionen.

                

TSMF / TSBF

 ŭ Für Rohre ab DN 15 und Behälter
 ŭ Frontbündiges Design möglich
 ŭ Messgenauigkeit < ±0,1 K
 ŭ Extrem robust und  

dauerhaft präzise
 ŭ Optionales Programmier-Display

Vom Obst, Gemüse oder Getreide zum Saft, Wein, Getreidedrink oder Konzentrat für die Weiterverarbeitung.
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Saftextraktion
Presse

Gärtank

Separierung 
Zentrifuge

https://www.anderson-negele.com/de/drucksensoren-druckmanometer/
https://www.anderson-negele.com/de/temperatursensoren/
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Wie kann ich mit  
Messtechnik Lebens-
mittelverschwen-
dung vermeiden?

Für den Produktionsbetrieb bedeutet 
das nicht nur eine ökologische und 
ethische Komponente, sondern zahlt 
sich auch in barer Münze aus. Jeder 
Liter weniger Ressourcenverlust be-
deutet weniger Wertverlust. Und jeder 
Liter Produkt, der im Gulli landet, verur-
sacht sogar noch einen Mehraufwand 
bei der Abwasseraufbereitung.

Bereiche, in denen intelligente 
Messtechnik helfen kann, Verluste 
zu vermeiden, sind insbesondere der 
Phasenwechsel zwischen zwei Medien, 

ungenügende Produktqualität durch 
nicht optimal gesteuerte Prozesse, eine 
ungenaue Füllstandkontrolle in Stapel- 
oder Prozessbehältern und ein nicht 
automatisierter CIP-Prozess. 

 v Unser Tipp: Durchleuchten 
Sie alle Prozesse nach Ihrem 
Optimierungs-Potential. Gerne 
helfen wir Ihnen dabei vor Ort.

Füllstand

Unterschiedliche Temperaturen, unterschiedliche Behälterformen, teilweise 
unter Druck, unterschiedlich dichte und schäumende Medien, unterschiedliche 
Anteile an Trüb- und Feststoffen – höchst unterschiedliche Anforderungen 
mit dynamischen Veränderungen werden an die Kontrolle des Füllstands Ihrer 
diversen Kessel und Behälter gestellt. 
Dennoch müssen Sie immer höchst genau wissen, wieviel Produkt im Behälter 
ist, oder sicherstellen dass ein Behälter nicht über- oder leerläuft.
Deshalb bieten wir unterschiedliche Messtechniken und viele unterschied-
liche Ausführungen und Optionen an, damit Sie für jeden Einsatzzweck und 
jede Applikation die beste Lösung bekommen.

          

Hydrostatisch:  
L3

Potentiometrisch: 
NSL-F / NSL-M

Hydrostatisch:  
LAR

 ŭ Deutlich reduzierte 
Temperaturdrift

 ŭ Direkte Ausgabe von 
Volumen, Füllstand 
oder Druck

 ŭ Integrierte Tankli-
nearisierung und 
Dichtekompensation

 ŭ Präzise auch bei 
Schaum oder anhaften-
den Medien 

 ŭ Einbau von oben, unten 
oder seitlich, Mess-
stab an Behälterform 
anpassbar

 ŭ Auch für Druckbehälter 
bis 3 m Höhe

 ŭ Klimafestes, herme-
tisch geschlossenes 
Messsystem

 ŭ Keine Driftprobleme 
durch Kondensation

 ŭ Genauigkeit ≤ 0,075 %

Grenzstand

               

Kapazitiv: NCS / Konduktiv: NVS

 ŭ Zuverlässige Grenzstandmeldung 
auch bei Schaum

 ŭ Hygienischer Einbau oben, unten 
oder seitlich

 ŭ Sehr kurze Ansprechzeit
 ŭ Auch für doppelwandige Behälter 
 ŭ Optional beheizt zur Vermeidung  

von Kondensat

Konzentrierung
Verdampfer

Filtration Pasteurisierung
UHT

https://www.anderson-negele.com/de/fuellstandssensoren/
https://www.anderson-negele.com/de/grenzstandsensoren/
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Viele unserer Sensoren sind als 
„Remote“-Version verfügbar. Der 
eigentliche Mess-Sensor und die 
Elektronikeinheit mit Bediendisplay 
sind voneinander getrennt. Das schützt 
die Elektronik vor Vibrationen und 
hohen Temperaturen und kann die 
Lebensdauer deutlich erhöhen. Äußerst 
praktisch ist das aber auch, da Sie die 
Elektronik zum einfachen und schnel-
len Ablesen oder auch zum Program-
mieren einfach dort anbringen können, 
wo es für Sie am günstigsten ist.

Welchen Vorteil  
bieten mir Remote- 
Sensoren?

 v Unser Tipp: Verschaffen Sie 
sich den perfekten Überblick 
aller Prozesse und Behälter, 
ohne sich bücken oder umher-
laufen zu müssen, und sorgen 
Sie für einfachste Programmie-
rung und längere Lebensdauer 
durch Remote-Sensoren.

          
           = Remote-Version verfügbar

Strömungswächter

Strömungswächter geben Alarm, 
wenn die Strömung unterbricht 
und eignen sich ideal zur Überwa-
chung von Pumpsystemen, Filtern, 
Kühlkreisläufen, des CIP-Rücklaufs 
oder zur Detektion fehlgeleiteter 
Medien.

             

Kalorimetrisch: FTS 
Ultraschall: FWS-FWA

 ŭ Messbereich 0,1...3 m/s
 ŭ Sehr schnelle Ansprechzeit
 ŭ Temperaturkompensiert
 ŭ Durch verschiedene  

Technologien für alle Medien  
die passende Lösung

A
bm

is
ch

un
g

Zutaten- / 
Konzentrat- 

behälter
Wasser- 

aufbereitung
Abmischung / 

Dosage

Vom Konzentrat zum konsumierbaren Soft Drink, Sportgetränk, Eistee oder anderen Mischgetränk

Flow Meters / Flow Switches

Here is how you maintain control over your brewing recipes and the technical 
safety of your plant: Precise flow control with electromagnetic flow meters 
shows you in every process step, from the mash tun to the keg filler, exactly 
what volume of media is flowing in the processes and at what speed. Flow 
monitors give an alarm when the flow stops and are ideal for monitoring pump 
systems, filters, cooling circuits, the CIP return or for detecting misdirected 
media. The FWA also offers the output of the flow velocity with approx. 10% 
accuracy, in many cases sufficient to spare more expensive flow meters.

P41 / P42

Durchflussmesser

So behalten Sie die Kontrolle über Ihre Getränkerezepturen, überwachen Ihre 
Abmischung, und stellen die zuverlässige Funktion Ihrer Produktionsanlagen 
sicher. Die präzise Durchflusskontrolle mit magnetisch-induktiven Durchfluss-
messern zeigt Ihnen genau an, welche Medienmenge in den Prozessen fließt.

FMQ FMI IZMSA

 ŭ Kompakter, robuster,  
günstiger Allrounder 

 ŭ Messbereich 30 l/h  
bis 280 000 l/h

 ŭ Messgenauigkeit  
±0,5 % ±2 mm/s

 ŭ Bis 165 °C Prozess-
temperatur (Remote), 
CIP bis 130 °C / 30 min. 

 ŭ High-End Version 
für höchste 
Anforderungen

 ŭ Messbereich 30 l/h 
bis 280 000 l/h

 ŭ Messgenauigkeit  
±0,2 % ±1 mm/s

 ŭ Bis 165 °C Prozess-
temperatur (Remote), 
CIP bis 130 °C / 30 min.

 ŭ Eichfähig, mit  
Zertifikat TC7520  
(2014/32/EU)

 ŭ Viele Optionen für  
optimierte Abfüll-
applikationen wie  
z. B. für Kegs

 ŭ Weitere Spezifikatio-
nen wie FMQ

https://www.anderson-negele.com/de/durchflussmesser-stroemungswaechter/
https://www.anderson-negele.com/de/durchflussmesser-stroemungswaechter/
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Jedes Produktionsverfahren hat seine 
spezifischen Anforderungen. In der 
Chargenverarbeitung bzw. im Batch-
Prozess ist intelligente Messtechnik 
im Prozessbehälter oft im Konflikt mit 
beweglichen Teilen, hier sind Faktoren 
wie Einbausituation, Flächenbün-
digkeit, Montage in Isoliertanks und 
Erschütterungsfestigkeit wichtig. 
Im Kontinuierlichen Verfahren sind 
Sensoren Ihr „Eye in the pipe“, Ihr Blick 
in den Prozess. Hier sind z.B. kurze Ant-
wortzeiten, Anpassung an Medienwech-
sel oder automatisierte Fehleralarme 
wichtige Erfolgskriterien.

 v Unser Tipp: Durch eine große 
Auswahl an Sensortypen und 
Konfigurationsmöglichkeiten 
bietet unser Produktprogramm 
für viele Anforderungen eine 
passende Technologie. Nennen 
Sie uns Ihre spezifische Appli-
kation, wir helfen Ihnen gerne 
bei der Auswahl der für Sie 
besten Lösung.

Trübung

Die Klarheit eines Getränks oder eine natürliche Trübung sind bewusst 
festgelegte Qualitätsmerkmale. Sie wollen Ihre Produktqualität durch die 
präzise Überwachung des Trübungsgrads sichern? Ihren Separator optimal 
steuern? Die Funktion Ihrer Filtersysteme kontrollieren? Leicht verschmutze 
CIP-Medien wiederverwenden und damit Kosten sparen? Die Abwasser-
kosten durch Verschmutzungsüberwachung minimieren? Dann sind unsere 
Trübungssensoren Ihre perfekte Lösung.

         

ITM-51 ITM-4

 ŭ Frontbündiges Design mit 
Rückstreulicht-Technik

 ŭ Einfachste Installation durch 
Schraub- oder Klemmanschluss 

 ŭ Messbereich: 50...75 000 EBC
 ŭ Hohe Sicherheit und Langlebigkeit 

durch glasfreie Saphir-Optik

 ŭ Vierstrahl-Wechsellicht-Technik  
(90° Streulicht + 180° Durchlicht)

 ŭ Messbereich: 0…1 250 EBC
 ŭ Messgenauigkeit: Auflösung 0,1 %
 ŭ Ansprechzeit < 1 sek.
 ŭ Viele Prozessanschlüsse von  

DN25 bis DN100

Leitfähigkeit

Für eine aktive, automatisierte 
Phasentrennung, Kontrolle des 
CIP-Rücklaufs von Säure / Lauge 
/ Wasser und Aufschärfung der 
CIP-Reiniger: ILM-4, Ihr Garant für 
Prozesssicherheit.

                   

ILM-4

 ŭ Messbereich wählbar:  
1...999 mS/cm

 ŭ Sensor-Ansprechzeit nur  
ca. 1,2 sek.

 ŭ Modular konfigurierbar von  
der Basisversion zum  
High-End Modell

 ŭ Extrem robust und langlebig:  
5 Jahre Gewährleistung

Welche Vorteile bietet 
mir Messtechnik bei 
Chargenverarbeitung 
oder im kontinuierlichen 
Verfahren?

Lagertank

Karbonisierung Abfüllung
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https://www.anderson-negele.com/de/truebungssensoren/
https://www.anderson-negele.com/de/prozessadaptionen/
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Anderson-Negele Produkte werden 
ausschließlich für Lebensmittelan-
wendungen konzipiert und gebaut. 
Deshalb erfüllen Sie von Anfang an alle 
Anforderungen an Hygiene-sensible 
Produktionsbereiche, wie es Zertifizie-
rungen wie 3-A und EHEDG belegen. 
Das bedeutet maximalen Hygiene-
Schutz Ihrer Produkte, einfache Reini-
gung Ihrer Anlagen, und letztendlich 
ein Maximum an Sicherheit und Genuss 
für Ihre Kunden.  

Was bedeutet  
„Hygienic By Design“  
eigentlich genau?

Auch beim Prozessanschluss bieten 
wir eine Vielzahl an Lösungen, die die 
hygienische Integration in Ihre Anla-
gen durch totraumfreies Design, hohe 
Materialgüte und Oberflächenqualität 
sicherstellen.

 v Unser Tipp: Mit CLEANadapt 
und FLEXadapt haben wir 
eigens entwickelte Prozess-
anschlusssysteme, die hygieni-
sche Installation und  
Betrieb vereinfachen und 
nachrüstbar sind.

Prozessadaption

Für eine Vielzahl von Sensortypen bieten unseres Systeme ein durchgän-
giges hygienisches Einbaukonzept: Hochwertiges Edelstahl oder PEEK 
für alle produktberührenden Bauteile, einfache und sichere Verschrau-
bung oder sogar den Einbau in Tauchhülsen für einen Sensor-ausbau ohne 
Prozessunterbrechung.

       

CLEANadapt FLEXadapt

 ŭ Einbau in strömungsoptimierte 
Einschweiß-Muffen, Rohr-T-Stücke 
oder Adapter für bestehende 
Prozessanschlüsse

 ŭ Einbau ohne Medienkon-takt in 
eine fest im Prozess eingeschweißte 
Tauchhülse. Viele Muffen, Adapter 
oder Rohre verfügbar.

Wägesysteme

Machen sie aus Ihrem Behälter eine 
Präzisionswaage. Wenn integrierte 
Füllstand-Messsysteme an ihre 
Grenzen stoßen, kommen Wäge-
zellen zum Einsatz. Damit haben 
Sie auch bei Wechselbehältern für 
Zutaten oder Zusatzstoffe immer 
volle Inhaltskontrolle.

     

Load Disc

 ŭ Für Lasten von 100 kg  
bis 10 t

 ŭ Messgenauigkeit bis 0,03 %
 ŭ Hohe Lebensdauer
 ŭ Individuell konfigurierbar

offen

geschlossen

CIP-Reinigung
Wasser- / 

Abwasser- 
überwachung

https://www.anderson-negele.com/de/prozessadaptionen/
https://www.anderson-negele.com/de/wagesysteme/
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Anderson-Negele Sensoren mit IO-Link 
sind fast immer in „Flex-Hybrid Tech-
nologie“ ausgestattet, also digitaler 
IO-Link und analoge 4...20mA Kommu-
nikation parallel. Auch wenn die Anla-
ge analog betrieben wird, können Sie 
alle Sensoren mit nur einer Software 
per Computer kommissionieren. Eine 
Programmierung kann per Copy-Paste 
einfach auf andere Geräte übertragen 
werden. Und bei einem Sensortausch 
wird die gesamte individuelle Pro-
grammierung einfach durch Anstecken 
übertragen. 

 v Unser Tipp: Mit der Flex-Hybrid 
Technologie haben Sie schon 
heute Vorteile bei Installation, 
Inbetriebnahme und Kommissi-
onierung. Und wenn Sie später 
auf die Digitale IO-Link Technik 
umstellen, brauchen Sie keine 
neuen Sensoren.

          
        = IO-Link Version verfügbar

IO-Link

Ihr Schlüssel zu mehr Effizienz: Sensoren mit IO-Link in Flex-Hybrid-Techno-
logie. Sensoren mit digitaler Kommunikation und Flex-Hybrid-Technologie 
machen Planung, Inbetriebnahme und Betrieb Ihrer Anlagen einfacher, 
schneller und flexibler. Bei bestehenden analogen Anlagen bedeutet 
Flex-Hybrid eine einfachere Programmierung, Sensorwechsel mit „Plug-and-
Play“, und wenn Sie irgendwann auf IO-Link Steuerung upgraden, werden die 
Sensoren allein durch Anstecken umgestellt. Master

 ŭ Großes Sensorprogramm für nahezu 
alle Messbereiche

 ŭ Nur eine Software zum Programmie-
ren und Konfigurieren

 ŭ Für alle IO-Link Master geeignet

 ŭ Beim Sensortausch wird die 
Programmierung automatisch 
übertragen 

Weitere Infos unter www.io-link.com

Funktioniert das 
alles auch wirklich in 
der Praxis?

Viele unserer Kunden nutzen unsere 
Sensoren unter unterschiedlichsten 
alltäglichen Anforderungen. Entdecken 
Sie, wie andere Getränkehersteller Ihre 
Herausforderungen erfolgreich mit 
Anderson-Negele Sensoren meistern. 
Unsere Praxisberichte zeigen Beispiele, 
bei denen wir unsere Kunden durch 
Applikationsberatung, Produkttests oder 
technischen Support unterstützen konn-
ten, damit sie ihre Ziele erreichen. Die 
Übersicht unserer Applikationsberichte 
finden Sie online hier:  
https://www.anderson-negele.com/
de/anwendungs/

 v Unser Tipp: Unsere Applika-
tionsberichte können Ihnen 
einen kleinen Überblick über 
die Vielfalt der Möglichkeiten 
geben, wie intelligente Sen-
sortechnik richtig eingesetzt 
Ihre Arbeit erleichtern, Qualität 
verbessern und Kosten redu-
zieren können. Gerne kommen 
wir auch zu Ihnen, um vor Ort 
Antworten auf Ihre Fragen zu 
finden. Sprechen Sie uns an!

Was kann eine 
Digitalisierung mit 
IO-Link bewirken?

https://io-link.com/de/
https://www.anderson-negele.com/de/io-link/
https://www.anderson-negele.com/de/anwendungs/
https://www.anderson-negele.com/de/anwendungs/
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SENSORS FOR FOOD AND 

LIFE SCIENCES.

Hier finden Sie weitere Details 
zu unseren Produkten und 
Praxisapplikationen

Ihre Unterstützung bei Produkt- 
spezifikation, Installation, Inbetrieb- 
nahme, Betrieb, Störung, technischen 
Problemen: 

TECHNISCHER SUPPORT:

Tel. +49 (0) 83 33 . 92 04 - 720
support@anderson-negele.com 

Hier finden Sie Videos über die 
Installation, Kommissionierung 
und Betrieb unserer Sensoren 

Ihr Kontakt für alle Anfragen zu  
Angeboten, Bestellungen, Liefer-
zeiten, Preisen, Auftragsstatus, 
Außendienst-Kontakt: 

VERTRIEBSINNENDIENST: 

Tel. +49 (0) 83 33 . 92 04 - 0
sales@anderson-negele.com

NEGELE MESSTECHNIK GMBH

Raiffeisenweg 7
87743 Egg an der Guenz
GERMANY

Tel. +49 (0) 83 33 . 92 04 - 0
Fax +49 (0) 83 33 . 92 04 - 49

sales@anderson-negele.com

INTERNATIONAL MAIN OFFICES

North America

Anderson Instrument Company Inc.
Fultonville, NY 12072
USA

Asia

Anderson-Negele China
Shanghai, 200335
P.R. CHINA

Anderson-Negele India
Kurla, Mumbai – 400 070
INDIA

= Online-Link zur Produkt-Kategorie

ANDERSON-NEGELE.COM

https://www.anderson-negele.com/de/produkte/
https://www.anderson-negele.com/de/kompetenz-center/videos/

